ENTRANTES FRIOS
ENTREES FROIDES

Bruschetta caprese al pesto, jaman serrano, ricula

Bruschetta caprese au pesto, jambon serrano et roquette 9.90€

Gazpacho Andaluz con su trio del huerto /
Gaspacho andalou et son trio de légumes du potager 7.50 €

Salmorejo con huevo y jamon ibérico /
Salmorejo avec ceuf et jambon ibérique 7.50 €

Meldn con jamén / / Jambon melon 12.50€

Toast Skagen: Ensaladilla cremosa de gambas sobre pan tostado

Toast Skagen: Salade de crevettes crémeuse sur pain grillé 14.50 €

ENTRANTES CALIENTES /
ENTREES CHAUDES

Croquetas de Parmesano (2 u) / | Croquettes au Parmesan (2 pieces) 9.70 €
Croquetas de Carne (2 u) / | Croquettes de viande (2 piéces) 9.50 €
Croquetas de camarén gris del mar del Norte (2 u) /

Croquettes de crevettes grises de la mer du Nord (2 piéces) 13.50 €
Caracoles de Bourgogne (6 u) / | Escargots de Bourgogne (6 piéces) 10.00 €
Ancas de rana al ajo, pastis y nata (picante) / 16.50 €

Cuisses de grenouilles a I'ail, pastis et creme (épicé)

Langostinos al ajillo de la casa (Nuestro favorito) /
Gambas a I'ail "Maison" (Notre coup de cceur) 14.80 €

Langostinos al ajo, pastis y nata /
Gambas a I'ail, pastis et creme 16.50 €

Toast Nerja: champifiones, tacos de bacon, jamon york, queso y nata

Toast Nerja : champignons, lardons, jambon blanc, fromage et creme 13.50 €

Meijillones gratinados al horno con queso, ajo y mantequilla

Moules gratinées au four au fromage, ail et beurre 17.00 €
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ENSALADAS / SALADES

Ensalada de queso de cabra fundido, tacos de bacon, mermelada de tomate cherry, frutas de temporada

y frutos secos.

Salade de Fromage de Chévre fondu, lardons, compotée de tomates cerises fruits de saison et fruits secs 16.00 €

Ensalada de tiras de ternera picante al estilo tailandés, frutas de temporada, y frutos secos.

Salade de beeuf épicée a la thailandaise aux fruits de saison et fruits secs.
Ensalada mixta / | Salade mixte
Ensalada de attin / | Salade de thon

Ensalada de tomate y burrata

Salade de tomates et burrata

Ensalada César
| Salade César.

PAN / PAIN

Pan y mantequilla / { Pain et beurre
Pan de ajo y mantequilla / | Pain a I'ail, beurre

Pan de ajo, mantequilla y queso /
Pain a l'ail, beurre et fromage

Pan de ajo, mantequilla y jamén serrano /
Pain a I'ail, beurre et jambon serrano

Pan con alioli / | Pain avec aioli

17.00 €

9.50 €

12.00 €

13.80 €

14.80 €

2.00€
4,00 €

5.50 €

6.50 €
3.50€
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MEJILLONES (EN TEMPORADA)
[ NOS MOULES (EN SAISON)

Meiillones al estilo belga (apio, cebolla y vino blanco)

Moules a la belge (céleri, oignons, vin blanc) 1550€ 1THS®

Mejillones gratinados con ajo, mantequilla y queso

Moules gratinées a I'ail, beurre et fromage. 17.00 € i@

Meiillones en salsa de pimienta verde /
Moules sauce au poivre vert 17.00 € i@

Mejillones en salsa de roquefort (queso azul) /
Moules a la sauce au roquefort (fromage bleu) 17.00 € i®

Mejillones provenzal (ratatouille de tomate) /
Moules a la provengale (ratatouille de tomate) 17.00 € @

Mejillones con ajo y nata / { Moules a l'ail et créeme 17.00 € i@

Meiillones con ajo, nata y Pastis /
Moules a I'ail, a la créme et au Pastis 18.50 € @

Todos los mejillones llevan patatas fritas al estilo belga.

|

Toutes les moules sont servies avec des frites belges.

MAYONESAS BELGAS /
MAYONNAISES BELGES

Tradicional / | Traditionnelle 150 € [ ] |
Samourai / | Samourai 150 € [ | |
Andaluza / | Andalouse 150€ [ |
Curry / | Curry 1.50€ [ ] |
Trufa negra/ | Truffe noire 1.50€ [ ] |

Alioli/ [ Aioli 150 € L] |



RACIONES /
PORTIONS A PARTAGER

Croquetas de jamén / { Croquettes de jambon

Croquetas de pollo/ { Croquettes de poulet
Gyoza / | Gyoza

Croquetas de bacalao con su alioli

Croquettes de cabillaud avec leur aioli

Croquetas de pulpo y su mayonesa "Andalouse" /
Croquettes de poulpe avec mayonnaise 'Andalouse’

Croquetas de boletus con mayonesa de trufa negra

Croquettes de champignons, mayonnaise a la truffe noire

Croquetas de mejillones al curry rojo /
Croquettes de moules au curry rouge

Falafel casero con su hummus /
Falafel maison avec son houmous

Rollitos de primavera / | Rouleaux de printemps
Alitas de pollo picantes / { Ailes de poulet épicées
Patatas fritas al estilo belga / | Frites a la belge

7.00 €

7.00 €

8.50 €

8.00 €

8.00 €

7.00 €

7.50 €

9.00 €
7.50 €
7.50€
3.00€
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CARNES / | NOS VIANDES

Solomillo de ternera a la plancha (+/- 280gr) /
Filet de beeuf grillé (+/- 280g)

Pechuga de pollo con salsa de champifiones al oporto /
Poitrine de poulet sauce aux champignons et au porto

Carbonnade a la flamenca (estofado de ternera a la Leffe morena)
| Carbonnade a la flamande

Filet américain al estilo belga (Tartar de ternera cruda) /
Filet américain a la belge (Tartare preparé)

Costillar de cerdo al horno salsa Hoisin /
Travers de porc rétis, sauce Hoisin

Solomillo de cerdo ibérico en medallon con su salsa de pimienta y Jameson

Médaillon de filet de porc ibérique, sauce au poivre et au Jameson

28.00 €

16.00 €

17.00 €

24.00 €

17.90 €

22.00 €

« Aclegir: patatas fritas / patata asada / croquetas de patata / puré de patata / verdura / ensalada / arroz

«  Auchoix : frites / pomme de terre au four / croquettes de pommes de terre / purée de pommes de terre

légumes / salade / riz

SALSAS EXTRA/
SAUCE SUPPLEMENTAIRE

Roquefort / | Roquefort

Pimienta / | Poivre

Tres pimientos (picante) / | Trois poivrons (épicé)
Provenzal / | Provengale

Nerja / | Nerja
Trufa/ / Truffe

3.50€
3.50 €
3.50€
3.50 €
3.50 €
4.50 €
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PESCADOS / [ NOS POISSONS

Gambas al curry de madras, leche de coco y champifiones, arroz basmati

Crevettes au curry de Madras, lait de coco et champignons, riz basmati 1950€ @WE=1
Filete de lubina “Meuniére” / | Filet de loup de mer "Meuniére" 22.00 € Fi18

Salmén salsa de puerros y cava /
Saumon sauce poireaux et cava 22.00 € =Y N |

Salmén plancha, mantequilla y ajo /
Saumon grillé au beurre et a 'ail 20.00 € | &

« Aelegir: patatas fritas / patata asada / croquetas de patata / puré de patata / verdura / ensalada / arroz

«  Auchoix : frites / pomme de terre au four / croquettes de pommes de terre / purée de pommes de terre
légumes / salade / riz

EXTRAS "

Bol de ensalada / | Bol de salade 2.50 €
Bol de verduras / | Bol de legumes 3.50 €
Bol de arroz / | Bol de riz 2.50 €
Patatas fritas belga / { Frites belges 3.00 €
Patata asada / | Pomme de terre au four 2.50 €
Puré de patatas / | Purée de pommes de terre 3.00€

Croquetas de patata / | Croquettes de pommes de terre 3.50 €



POSTRES / / DESSERTS

Tiramisu de speculoos (galletas belgas) /
Tiramisu aux speculoos (biscuits belges)

Créme brilée / | Créme briiée
Dame blanche / | Dame blanche

Tarta de manzana caramelizada, helado de vainilla y aziicar moreno

Tarte aux pommes caramélisées, glace vanille et sucre roux.

Fondant de chocolate, helado de vainilla /
Fondant au chocolat, glace a la vanille

Gofre de Bruselas / | Gaufre de Bruxelles
Sorbete de limén/ / Sorbet citron
Colonel al vodka / / Colonel vodka

Café Liégeois (helado de vainilla, chantilly)/
Café liégeois (glace a la vanille, chantifly)

Café Irlandés (nata batida, Jameson) /
Café irlandais (créme fouettée, Jameson)

Café Italiano (nata batida, Amaretto) /
Café italien (creme fouettée, Amaretto)

Café Francés (nata batida, Cointreau) /
Café francais (créeme fouettée, Cointreau)

Café "Bruxelles" (helado de vainilla, baileys, chantilly)

Café "Bruxelles” (glace a la vanille, baileys, chantilly)

Carajillo al gusto (brandy, anis, baileys, etc.) /

Cardgjitlo au choix (brandy, anis, Baileys, efc.)

6.50 €

5.80 €

7.50 €

7.50 €

7.00 €
7.50 €
5.50 €
6.50 €

8.50 €

9.00 €

9.00 €

9.50 €

9.50 €

4,50 €



BEBIDAS /

BOISSONS

Copa Sangria 6.80 € [ = = e o e e e e e e e —— -
Copa Sangria Cava 7.50 € |
Pichet de Sangria 1 L. 17.00 € |
C;Ege;::ﬂgggga”a Cava 1288 2 Agua 250€ 1 Nesea 350€ |
Porto 4: 00 € Agua con gas 250€ | Aquar!us leon. 3.50€ |
- . Coca Cola 3.00 € Aquarius Naranja 3.50 €

Martini: Rosso, Bianco, Dry 5.00 € e | : . I
Ricard (Pastis) 450 € Fanta L|mon. 3.00€ | Aquarius Melocpton Rojo 3.50 €
Tio Pepe dry (Fino) 5.00 € Fanta Naranja 3.00 € | Zumo de Naranja Natural 4.50 € |
Campari 5.00 € Sprite 3.00€ Zumo Pifa 350€ |
Tinto de Verano 4.00 € Tonica Royal Bliss 350€ | Zumo Melocotén 3.50€ |
Benjamin 7.00 € Tonica Royal Bliss Zero 3.50€ | Zumo Manzana 3.50€ I
Kir Royal 8.20 € Tonica Royal Bliss Berry 3.50€ 1 Zumo Naranja 3.50 € |
____________________________ |
————————————— M r_——————nqr——————n

I 1 | I
Cruzcampo Glacial (25¢l) 3.00 € : I soverano 430¢€ 11 — 6.50 € I
Copa de Cerveza Cruzcampo (33 cl) 4,00 € I Magno 420€ 11 Absolut 750€ I
Cruzcampo Glacial (50c) s550€ | | Carlosl 12.00¢€ || Grey Goose 8:50 p I
Radler (25¢) 300¢ | | Torres5 470€ | | I
Radler (50cl) 550€ | | |1 |
Victoria 6 Cruzcampo Sin Gluten (1/3) 3506 | L o e e e e e e ke — J
Victoria 6 Cruzcampo Tostada 0.0 (1/3) 30 | P——=—=—=—=—="9pr——— === A
Victoria (1/3) 3.50€ | I
Victoria 0,0 (1/3) 3.50€ | Larios (Espafia)  6.50€ I
Alhambra (1/3) 3.50€ | Martin Miller's 8.50 € J&B 6.50 € |
_____________ - Tanqueray (47.3%) 8.50 € JamesQn , 6.50¢€ |
_____________ 1 Bombay Sapphire 8.50 € BaIIan.tlne S 6.50 € I

| Hendrick's 8.50 € Johnnie Walker 7.50 € I
Orval 700¢€ | Puerto de Indias  6.50 € Ja‘?k Daniel's 750 € |
Duvel 6.00€ | N vaneoid 1200€ |
Leffe Blonde 5.50€ | |
Leffe Brune 5.50 € | btm—mm e e e - - -
_____________ i oo T

Bacardi 7.00 €

_____________ 1 Legendario 7.00€ +

I Brugal Extra Viejo 8.00 €

I Barceld 7.00€
Coronita 4.00€ | Zacapa 1950 € + Tonica o refresco 1,50€
Heineken 4.00¢€ + Tonica premium
Heineken 0.0 4.00 € | 0 Zumo 2,00€



BEBIDAS / / BOISSONS

F——— e e e e e e e e e e — — — — — — — — — — ——— -

|

I .

| Jagermeister 4.50 € | Anis dulce 4.20 €

| Drambuie 8.00 € | Anis seco 4.20 €
Cointreau 6.50 € Limoncello 450 €

I | .

I Tia Maria 4,50 € | Baileys 5.00 €
Amaretto 5.00 € Licor 43 450 €

| | :

| Pacharan 4,50 € Grand Marnier 9.50 €
Grappa 5.00 € | Fernet Branca 4,20 €

I sambuca 5.00 € | Licor de Hierbas 4,50 €

| 1

L e e e e e e e e e e e e e e e e e o e — o — o — — — — — —

Prosecco, aperol, cointreau, soda 7.50 €
Limoncello, cava, soda 7.50 €
Campari, prosecco, cointreau, soda 7.50€

CLASICO / FRESA / JAGERMEISTER
Ron afiejo, azlicar moreno, hierbabuena, zumo de lima, soda 9.50 €

Ron afiejo, zumo de maracuya, zumo de naranja y sirope de cassis 9.50 €

Café, vodka, licor de café 9.50 €
Vodka Absolut, licor de melocotén, zumo de naranja, sirope de frutos rojos. 9.50 €
Bacardi, zumo de pifia, leche de coco 9.50 €
Campari, gin, vermut rojo 8.50 €
Vodka, zumo de tomate, especias 9.50 €

r
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|

|

|
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| Vodka Absolut, zumo de maracuya, zumo de naranja, licor de frambuesa, Cointreau 9.50 €
|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

| :

| Cava, zumo de naranja 7.50€
|
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CARNE A LA PIEDRA

Vive la experiencia de cocinar tu carne sobre una piedra volcanica individual, directamente en la
mesa. La coccion es cosa tuya, el sabor es cosa nuestra.

+ Solomillo de ternera — 28 €
« Solomillo de cerdo — 22 €

« Pechuga de pollo-13 €
Todos nuestros platos vienen con un bol de ensalada, patata asada o patatas fritas.

Experience the pleasure of cooking your own
meat on an individual volcanic stone, right at
your table.

The cooking is up to you, the flavour is on us.

« Beef tenderloin - 28 €
« Pork tenderloin - 22 €
« Chicken breast—13 €

All our dishes are served with a bowl of salad,

baked potato o french fries.

SALSAS EXTRA /

Vivez I'expérience de cuire votre viande sur
une pierre volcanique individuelle,
directement a table.

La cuisson c'est vous, le godt c'est nous.
* Filet de beeuf — 28€

* Filet de porc — 22€

« Blanc de poulet - 13€

Tous nos plats sont servis avec un bol de
salade, pomme de terre au four ou frites.

SAUCE SUPPLEMENTAIRE
Roquefort / | Roquefort 3.50€ ]
Pimienta / | Poivre 350€ %
Tres pimientos (picante) / | Trois poivrons (épicé) 3.50 € i
Provenzal / | Provengale 3.50 €
Nerja / { Nerja 350€ b2
Trufa / | Truffe 4,50 € ]



Con 1 bola de Helado

MENU INFANTIL / 8'50 E With 1 scoop of ice cream
MENU ENFANTS Avec 1 boule de glace

Espaguetis salsa de tomate / | Spaghetti a la sauce tomate R
Nuggets de pollo con patatas fritas / | Nuggets de poulet, frites H
Hamburguesa con patatas fritas / | Hamburger, frites = |

POR ENCARGO /
SUR COMMANDE

Paella mixta (minimo 2 personas) /
Paella mixte (minimum 2 personnes) 18.00 €/ pers. Ml @ @ 5 @

Couscous royal (merguez, chuleta de cordero, brocheta de pollo, brocheta de cordero, kefta)

Couscous royal (merguez, céte d'agneau, brochette de poulet, brochette d'agneau, kefta) 25.00 € x5

1

(SOLO SABADOS Y DOMINGOS)

ﬁ‘\ t-|3 E POLLO ASADO SOLO PARA LLEVAR

POULET ROTI UNIQUEMENT A EMPORTER
(UNIQUEMENT LES SAMEDIS ET DIMANCHES)

PREGUNTE POR NUESTRAS I

cvsoss e omenrnen () HelesT @

CEREALES CRUSTACEOS HUEVOS FRUTOS SECOS APIO MOSTAZA PESCADOS

VEUILLEZ NOUS EN INFORMER OU CONTACTER NOTRE PERSONNEL DE SERVICE.

r
|
|
|
| NOCHE DE BOGAVANTES) : CON GLUTEN
) E-X

| - @:rEzx@!e
I | CACAHUETES SOJA SESAMO SULFITOS ~ ALMATRUZ ~ LACTEOS  MOLUSCO
I I INFORMACION REFERENTE A ALERGENOS

p S| USTED PADECE ALGUN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTICIA,
| DECOUVREZ | POR FAVOR COMUNIQUELO Y/O CONTACTE CON NUESTRO PERSONAL DE SALAP
I NOS SOIREES A THEME ! I
| (couscous ROYAL /CHOUCROUTE ROYALE | INFORMATIONS SUR LES ALLERGENES
I SOIREE HOMARD) | SIVOUS SOUFFREZ D'ALLERGIES OU DINTOLERANCES ALIMENTAIRES,
L



BRUXELLES
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— MENU —

THE ITALIAN TOUCH
CHEF VITTORIO ASTORINO

PASTA FRESCA ARTESANA

PASTA SIN GLUTEN +2,00 €

GAMBAS Y PISTACHOS ®@®@® 1300 €

(:JHHFMF _'a'dfl['t'thi’d.ﬁ _‘L' crema suave a,lrt’ f'i.\'rdl'h{)_

CARBONARA CREMOSA®®® 1300 ¢€
Guanciale alla roscana, nara y pecorino romano DOP,
BOLOGNESE®®®® ... 1N50¢€
Ragu clasico de carne.

SALMONE®®®® ... 1800€
Salmon fresco en salsa cremosa.
ARRABBIATA®®® . 1300€
Tomate, cebolla y guindilla.

MEJILLONES Y PESTO®® 1600 ¢€

Mejillones y pesto aromatico de menta fresca.

ELIGE TU TIPO DE PASTA

Tagliolini - Pasta larga y muy fina, ideal para salsas
SUavVes 0 marisco.

Spaghetti - La clasica y versaril, perfecta para rodo
tipo de salsas.

Calamarata - Anillos gruesos, ideal para salsas con
MAarisco.

Casarecce - Pasta enrollada, retiene bien las salsas. -
Sin gluten + 2,00€

Fusilli - Pasta espiral, perfecta para atrapar la salsa. -

Sin gluten + 2,00€

DISFRUTA BRUXELLES EN CASA
Todos nuestros platos disponibles para llevar

PASTA RELLENA

ELABORACION ARTESANAL

RELLENA DE BOGAVANTE ® @@ ®@® 2500 €

Con tomate L'Jrh'}'i"l-‘ Y gﬂi”[?ﬂ.‘i,

PIRAMIDE DE TRUFA®®® 2300 ¢€

Rellena de trufa con mantequilla aromatica.

LASAGNA

HECHA EN CASA

LASAGNA BOLOGNESE®®®® .= 1200€

Hngai clasico de carne.

ANTIPASTO

PARA COMPARTIR

PROYOLONE AL FORNO ® . 950 €
Provolone r'mh'm:[:ﬁunfr’d’n al horno, con tomate natural,
aceite de oliva L!Ea'gcn extra y un suril toque de m'c'gmm
mediterranco.

PIZZAVYESUBIO®® . . ... 1600¢€

Jamon de Parma, masa fermencada lentamente, aceite de

oliva y albahaca.

POSTRES

DULCE FINAL

PIZZADENUTELLA®®®® . 1200¢€
Nutella fundida y crema suave de pistacho sobre masa

[“TL'S‘J”;,[F,

LISTA DE ALERGENOS

O @ 06 @ o & @

GLUTEMN CRUSTACEDS HUEVDS

PESCADO CACAHUETES

SOJM LACTEOQS

@ ¢ 06 &6 & e o

FRUTOS DE APIO
CASCARA

MOSTAZA

GRANOS

SESAMO

DIGXIDO
DE DE AZUFRE
¥ SULFITOS

MOLUSCOS ALTRAMUCES



BRUXELLES

!:71,! David Leon

MENU

THE ITALIAN TOUCH
CHEF VITTORIO ASTORINO

Bruxelles by David Leon os invita a descubrir la auténtica cocina italiana de la mano del Chef Vittorio Astorino.
Apasionado por la gastronomia desde su infancia, forjé una trayectoria internacional formdndose en reconocidos
restaurantes de Europa, siendo galardonado como Mejor Chef Italiano en 2015 y Campedn Italiano y Europeo de Pizza
Napolitana. Su cocina refleja la excelencia de la tradicién mediterrdnea, elaborada con ingredientes selectos
cuidadosamente elegidos, una técnica rigurosa y una pasion absoluta por la calidad que se percibe en cada plato.

PIZZAS ARTESANALES

FERMENTACION DE 24/48 HORAS

Y Pizza de gignatvra exclesiva
PIZZAVITTORIO®®® . 1800€
Mozzarella di bﬁﬁ.ﬂa DOP. tomate fhr:rr_v, g.;imfms.

ca LJ b{.il" E’ii, 07 'L!ﬁi’.

MARGHERITA®® .. 900 €
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latce y
albahaca fresca.

Tomate San Marzano, atun, gambas, mejillones,
orégano,

PROSCIUTTO E FUNGHI®® 1250 €
Tomate, mozzarella fior di latte, prosciucto cotto,
champinones frescos y orégano.

4 STAGIONI®® . ... 1350€

Tomate, mozzarella fior di latte, prosciucto cotro,

i.jILI”i;!I‘r‘!l)”l‘.\.* dj[‘i?t'jlﬂjﬂ.\', aceitunas negras y oreganao,

CAPRICCIOSAOGS® .. .. . . .

Tomate, mozzarella ﬁm' di latre, Prosciucto cotto,

1500 €

champinones, alcachofas, aceitunas negras y salami
schiacciata piccante.
HAWAI®® ... ... ... ... ... . 1950¢€

Tomate, mozzarella fior di latte, prosciutto corro y pinia.

NAPOLI @@ & _ . 14,00 €

Tomare, mc ::mu‘hrﬁm Ji laree, Lmufmm aceirunas

negras y alcaparras.

4 FORMAGGI @@ _ N1, . 15,00 €
Mozzarella fior di Lim gorgonz m‘a HU.I”' m!’né‘gm DOP,

parmigiano DOP y oregano.

Tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, cebolla y
aregano.

BOLOGNA @@ ® _ - 17,50 €
Burrata, morradella imhmm y phme
CALABRESE®® @ 1450 €

Tomate, salami schiacciata piccante, pimiento rojo,
’
scamorza ahumada y oregano.

VEGANA @& . 13,00 €
Tomate, mhtbmm pimiento rojo, Inun;um fr ita y tofu.

MARADONA @@ _ . 15,00 €
Mozzarella fior di him -.mrwum imfnnm y frmrufh

BURRATA @@ .15,50 €

Mozzarella fior di J’am f?mmm d{ h ziosa, lmufa fresca

¥ fomare ¢ J!!t ry.

PERSONALIZA TU PIZZA
Parmesano, aceitunas, L‘]‘lampiﬁunus - 41,50 €
Jamén, polle - +3,00 €

Gambas, burrata deliziosa - +4,50 €
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— MENU —

THE ITALIAN TOUCH
CHEF VITTORIO ASTORINO

PATES FRAICHES
ARTISANALES

PATES SANS GLUTEN +2,00 €

CREVETTES & PISTACHES ®*®@®@®@® __ 1300¢€

Crevertes sautees €r creme onctueuse L]rL' PE-SEJL';]L'.

CARBONARA CREMEUSE®®@® 1300 ¢€
Guanciale alla toscana, creme et pecorino romano DOP.
BOLOGNESE®®®® . 1Ns50¢€
Hﬂgfr t‘fu.ﬁ'sfqm' de viande.

SALMONE®®&@® s 18,00 €
Saumon ﬁm’s en sauce cremeuse.

ARRABBIATA®®® ... 1300€
Tomate, oignon et piment.

MOULES & PESTO®® . ... 1600¢€

:‘llrﬂ“!f.\' ct pesto L“'l.””r.TIIILI”L‘ L:f L‘E HEL'HIht'_f}‘.LHJL‘JI!L'.

CHOISISSEZ VOTRE TYPE DE PATES
Tagliolini - Pates longues et trés fines, idéales pour les
sauces delicates ou les fruits de mer.

Spaghetti - Les classiques et polyvalentes, parfaites pour
tous types de sauces.

C:ll:lmar:lt:l . ﬁ\]‘ll’!t‘.:ll_lx t:.}'!:l"l.\i' E[h:‘.:lux. P[:“lr Il;‘s SAUCES Aux
fruits de mer.

Casarecce - Pates enroulées, retiennent bien les sauces. -
Sans gluten + 2,00€

Fusilli - Pites en spirale, parfaites pour attraper la sauce.

- Sans g!llfft'i]l + 2,00€

SAVOUREZ BRUXELLES CHEZ
vous
Tous nos plaes disponibles a emporter

PATES FARCIES

FABRICATION ARTISANALE

FARCIE AU HOMARD ®®@0®@® 92500 ¢€

Avec tomates cerises et crevettes.

PYRAMIDE A LATRUFFE@®®® 2300 €

Farcie a la truffe avec beurre aromatique.

LASAGNE

FAIT MAISON

LASAGNE BOLOGNESE®®®®._ . 1200¢€

Ra gt} L‘Lissiquc de viande.

ANTIPASTO

A PARTAGER

PROVOLONE AL FORNO @ _ . 950 €
Provolone italien fondu au four, avec tomate fraiche,
huile dolive vierge extra et une subtile rouche dbrr’g&n
méditerranéen.

PIZZA VESUBIO®® . . . . ... .1600¢€

Jambon de Parme, pate a fermentation lente, huile

dolive et basilic.

DESSERTS

DOUCEUR FINALE

PIZZA DE NUTELLA®®®® 1200 €

Nutella fondant et creme oncrueuse de pistache sur pace

artisanale.

LISTE DES ALLERGENES

O 6 06 @ 0 & @

GLUTEN CRUSTACES EUFS

SESAME

FRUITS A CELERI

COQUuE

MOUTARDE

POISSON CACAHUETES SOJA

PRODUITS
LAITIERS

SULFITES MOLLUSQUES LUPIN




BRUXELLES

!:71,! David Leon

MENU

THE ITALIAN TOUCH
CHEF VITTORIO ASTORINO

Bruxelles by David Leon vous invite a découvrir la cuisine italienne authentique de la main du Chef Vittorio

Astorino. Passionné de gastronomie depuis son enfance, il a forgé une carriére internationale en se formant dans des

restaurants renommés a travers ['Europe, étant récompensé Meilleur Chef Italien en 2015 ex Champion Italien et
Européen de Pizza Napolitaine. Sa cuisine reflete lexcellence de la tradition méditerranéenne, élaborée avec des
ingrédients de premiere qualité soigneusement sélectionnés, une technique rigoureuse et une passion absolue pour la
qualité qui se ressent dans chaque plat.

PIZZAS ARTISANALES

FERMENTATION DE 24/48 HEURES

WK Pizza cignafure exelusive
PIZZA VITTORIO @@ @& _ .. 1800 €
Mozzarella di bufala DOP, tomates cerises, crevettes,

courgete, truffe.
MARGHERITA®® . . ....900¢€

Tomate San Marzano, mozzarella fror di lacte et basilic
frais.
MARINAIO®@®O®O® . . ... 1650¢€

Tomare San Marzano, thon, crevetces, moules, origan.

PROSCIUTTO E FUNGHI®¢®

Tomate, mozzarella fior di latte, prosciurto cotto,

12,50 €

champignons frais et origan.

Tomare, mozzarella _ﬁm' di latee, prosciutto cotto,

13,50 €

cfmmpfgawns, artichauts, olives noires et m'igmi.

CAPRICCIOSA®S . . .

Tomate, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,

1500 €

champignons, artichauts, olives noires et salami

schiacciata piquant.

Tomate, mozzarella fior di lacee, prosciurro cotro et
ananas.
NAPOLI®@& _ - 14,00 €

Tomate, mozzarella fior di latte, ﬂmhﬂi\ olives noires et

i.rJl!"h..\.

4 FORMAGGI @@ _ 15,00 €
Mozzarella fior di lacte, qwqun-ofa DOP, mhggm DOP,

parmigiano DOP et origan.

PROFUMO ®® . ... 1350¢€
Tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, oignon et

m‘:’gmr.

BOLOGNA @9 @ : . 17,50 €
Burrata, morradelle zmhmm er pmmht
CALABRESE®e® .. .. 1450¢€

Tomate, salami schiacciata piguant, poivron rouge,

scamorza fumee et origan.

VEGANA @@ _ . 13,00 €

Tomate, courgerte, poivron rouge, tmbuquu f: ite et tofi.

MARADONA @@ . 15,00 €

Mozzarella fior di .fam saucisse imfunm trhmmh’:

BURRATA @@ _ .. 1550 €

”UZZH?L”& fl("l {fi J’L’I‘f’l’t imri ara LIELIEI..IU\T:.T. ]"[R}IHTE'L'

fraiche et tomates cerises.

PERSONNALISEZ VOTRE PIZZA
Parmesan, olives, champignons - +1,50 €
Jambon, poulet - +3,00 €

Crevettes, burrata deliziosa - +4,50 €



BRUXELLES

4':71,' David Leon

— MENU —

THE ITALIAN TOUCH
CHEF VITTORIO ASTORINO

FRESH HANDMADE PASTA

GLUTEN-FREE PASTA +2.00 €

PRAWNS & PISTACHIOS @ @®@@® 1300 <¢

HJ..!“H:L'L{ I[H'lfiii‘l‘]_'{ a!i!dl _\'HTL‘{‘JE’IFJ Jp"'i._\'hh'h!.[’ crean.

CREAMY CARBONARA®®® . 1300€
Guanciale alla toscana, cream and pecorino romano
DOP.

BOLOGNESE®®®® ... .. 150¢€
Classic meat mgr'r_

SALMONE®e®©¢® ... 1800¢€
Fresh salmon in creamy sauce.

ARRABBIATA®®® . . . ... ... 1300€
Tomato, onion and chilli.

MUSSELS & PESTO ®® 1600 €

Mussels and aromatic fresh mint pesto.

CHOOSE YOUR PASTA TYPE

Tagliolini - Long and very thin pasta, ideal for delicate
sauces or seafood.

Spaghetti - The classic and versatile, perfect for all types
of sauces.

Calamarata - Thick rings, ideal for seafood sauces.
Casarecce - Rolled pasta, retains sauces well. - Gluten-free
+ 200€

Fusilli - Spiral pasta, perfect for catching the sauce. -

Gluten-free + 2.00€

ENJOY BRUXELLES AT HOME
All our dishes available ﬁ)r mkmmay

STUFFED PASTA

ARTISAN CRAFTED

LOBSTERSTUFFED®®0@® = 2500¢€

“IIJI? L'JrlL‘F'!']' romarLoes dJ‘hl‘ prawns.

TRUFFLE PYRAMID®®® 2300 ¢€
Truffle stuffed wich aromatic butter.

LASAGNA

HOMEMADE

LASAGNA BOLOGNESE ®®@®@®_.___ 1200¢€

Classic meat ragi.

ANTIPASTO

TO SHARE

PROVOLONE AL FORNO @ . 950 €
Italian provolone oven-melted, with fresh comato, extra
virgin olive oil and a subtle touch of Mediterranean

o7 'L’gd 1no.

PIZZA VESUBIO®® ... ... . .. . ... .1600C

Parma ham, slow-fermented dough, olive oil and basil.

DESSERTS

SWEET ENDING

PIZZADENUTELLA®®®® 1200 ¢€
Melred Nutella and smooth pi'.-:rm‘hiﬂ cream on artisan

dough.

ALLERGEN LIST

O @ 06 @ 0 @& @

GLUTEN CRUSTACEANS EGGS

SESAME

TREE NUTS CELERY MUSTARD

PEANUTS SOYA DAIRY
SULPHITES MOLLUSCS LUPIN



BRUXELLES

!:71,! David Leon

MENU

THE ITALIAN TOUCH
CHEF VITTORIO ASTORINO

Bruxelles by David Leon invites you to discover authentic Italian cuisine by the hand of Chef Vittorio Astorino.

Passionate about gastronomy since childhood, he forged an international career training in renowned restaurants across

Europe, being awarded Best Italian Chef in zo15 and Italian and European Champion of Neapolitan Pizza. His cuisine

reflects the excellence of Mediterranean tradition, crafted with carefully selected premium ingredients, rigorous technique
and an absolute passion for quality that can be felt in every dish.

ARTISANAL PIZZAS

24/48 HOUR FERMENTATION

K Exelusive signatore pizza
PIZZAVITTORIO®®® 1800 €
Buffalo mozzarella DOP, cherry tomatoes, prawns,

l'OllI'g{T['(', r i—!tH{

MARGHERITA @@ _ . 9,00 €
San Marzano tomato, ma.a:"m*!rhrﬁm' di latte and fresh

!ITLIS“J.

MARINAIOGO®®® = 1650¢€

San Marzano romaco, cund, PF'LTIE‘HF, HIHSR’L\'. oregano.

PROSCIUTTO E FUNGHI®® 1250 ¢€
Tomaro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, fresh

mushrooms and oregano.

Tomaro, mozzarella ﬁu;n' di latte, prosciutto corto,

13,50 €

mushrooms, artichokes, black olives and oregano.

Tomato, mozzarella fior di latce, prosciutro cotto,

15,00 €

mushrooms, artichokes, black olives and _-:p:'v_v
schiacciata salami.

Tomaro, mozzarella fior di larte, prosciutto cotto and
pineapple.

NAPOLI @@ @& . 14,00 €

Tomato, mozzare fa jfmi d: latee, muhm'lu Hmk olives

and capers.

4 FORMAGGI @@ _ e . 15,00 €
Mozzarella fior di latte, qmqon_m‘a HU.I”' m!’né‘gm DOP,

ML
parmigiano DOP and oregano.

Tomato, mozzarella fior di lacte, gorgonzola, onion and
oregano.

BOLOGNA®®® = ... 1150€
Burrata, Italian mortadella and pistachio.
CALABRESE @@ _ . 14,50 €

Tomato, spicy aahmumm -m’.:mu mf pepper, smmkuf

scamorza and oregano.

VEGANA @& e, . 13,00 €
Tomato, courgette, mf pepper, fi'iu.'!r auimqim cmd rofu.

MARADONA ®® . ... ... 1500¢€
Mozzarella fior di lacte, Italian sausage and friarielli.

BURRATA @@ _ ; . 15,50 €
Mozzarella flm di J'dm f?mmm d{ h ziosa, ﬁuh lmhr

and cherry tomatoes.

CUSTOMISE YOUR PIZZA
Parmesan, olives, mushrooms - +1,50 €
Ham, chicken - +3,00 €

Prawns, burrata deliziosa - +4,50 €



BAGUETTES (PAN DE CRISTAL)
Y SANDWICHES

Atun - Mayonesa, cebolla,tomate y ensalada / 6.50 €
Thon - Mayonnaise, oignons, tomate, salade

Jamon serrano - Aceite de oliva bio, tomate /

Jambon serrano - Huile d'olive bio, tomate 6.50 €
Sandwich mixto / | Croque-monsieur 6.00 €
Sandwich mixto con huevo / | Croque-madame 6.50 €

Sandwich “Bruxelles” - Huevo frito , beicon, tiras de pollo, queso cheddar, ensalada y tomate

Sandwich “Bruxelles” — CEuf frit, bacon, poulet (en laniéres), cheddar, laitue et tomate 9.50 €

TORTILLAS / | OMELETTES

Francesa / | Frangaise 6.00 €

Queso / { Fromage 7.50 €

Jamon york / { Jambon cuit 7.50 €

Champifiones / | Champignons 7.50 €

Beicon/ / Bacon 7.50 €
| +0,50¢

HAMBURGUESAS SMASH
/ NOS SMASH HAMBURGERS

Hamburguesa con patatas fritas / { Hamburger frites 9.50 €

Hamburguesa con queso cheddar y patatas fritas /
Cheeseburger frites 11.20 €

Hamburguesa “Bruxelles” (beicon, cebolla, queso cheddar, tomate, ensalada, pepino)

Hamburger “Bruxelles” (bacon, oignons, cheddar, tomate, salade, concombre) 13.80 €

Mitraillette con hamburguesa o frikadel, fritas, salsa andalus o0 samurai

Mitraillete avec hamburger ou fricadelle, frites, sauce andalouse ou samourai 12.50 €
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Pan, bebida y postre no incluidos
Bread, drink and dessert not included
Pain, boisson et dessert non inclus

r-—-—-—=-essess== A1 F™ "™ - = mm - . A
[ | | |
| | | |
I Ensalada Mixta I I el I
I Mixed Salad I I rea. I
' Salade Mixte I Albéndigas en salsa de tomate ynata |
L 12 pollo asado con patatas fritas m= |1 Meathalls in tomato and cream sauce |
I 112 Roast Chicken with Fries | | Boulettes de viande d la sauce tomate et créme |
: 1/2 Poulet rti, frites Wi :
ozszzzzzzoas 164,408 === --==--=- ;
r--m—mm=@®-m-="==="=-="==-=== ' _____________ |
[ |
[ | | |
[ | | |
| Tomate caprese W' I I Cazgh And S I
| TT?)mttg ((}):r;gg:e I I Solomillo de cerdo ibérico con salsa tres pimientos |
: P : : Iberian pork tenderloin with three-pepper sauce :
| Lasaia de carne M | | (sweet peppers) |
| Meat lasagna | | Filet mignon de porc ibérique, sauce trois poivrons |
| Lasagnes de viande : : sel |
Sy iy S U S U U U —— . | | WA S S S (S R ———— M |
r--- —-—=====-======""-=-=-='v;—-msssT - |
: En temporada / In Season / En saison :
| Croquetas de jamon ~ IIEN 'S Mejillones estilo belga con patatas fritas |
: Ham Croquettes 14.40€  Mussels and Fries (Belgian style) :
I Croquettes de jambon ' Moules frites Txe I
L o e e o oo o e e e e e e e e e e e e e e e Em e E e Em e e . |
r-r—-m——-—-==-"====-===--=---""-"-"="="="="===== |
| |
| . |
1 _Menu |
| Especial , _ ,
| Special Ensalada Mixta 1/2 pollo asado con patatas fritas Ml I
: enu g/h)’(e; Sn/a,llad 1/2 Roast Chicken with Fries .
alade Mixte 1/2 Poulet réti, frites
| : 16,40€

Puede llevarse la comida no consumida sin ningun coste.
2’00 € You can take any uneaten food with you at no cost.
Vous pouvez emporter la nourriture non consommée gratuitement.





