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Pan de ajo y mantequilla/Garlic bread/pain ail et beurre

3.40€
Pan de ajo y queso/Garlic bread and cheese/pain ail, beurre ,fromage 3.90€
Pan de ajo y jamén serrano/Garlic bread and spanish ham/pain ail, 4.10€
beurre, jambon serrano
Brucheta caprese al pesto, jamon serrano, rucula y orégano 6.80€
“Capresse “bruschetta al pesto, spanish ham, rocket salad and oregan
brucheta caprese au pesto, jambon serrano, roquette et origan
Pan con alioli/bread and alioli dip/pain aioli 3.00€
Gazpacho andaluz/gazpacho andalous/andalusian gazpacho 6.00€
Gambas al pil pil (picante)/prawns spicy pilpil/ [E]%]e(&]® 14.50€
gambas au pil pil (piquant)
Gambas xx| a la plancha mantequilla , ajo , perejil 22.00€
grilled butter king prawns with garlic and parsly
gambas xxl grillées , beurre, ail, persil
Caracoles de bourgogne E 6u. 8.60€ - 12u. 15.90€
snails from bourgogne bu. 8.60€ - 12u. 15.90€
escargots de bourgogne 6 pieces 8.60€ - 12 pieces 15.90€
Croquetas de queso caseras/homemade cheese croquettes 8.90€
croquettes au parmesan
Croquetas de camarones grises del mar del norte/ 12.00€
grey prawn croquettes/croquettes de crevettes grises
Croquetas de pollo/chicken croquettes/croquettes de poulet 6.50€
Croquetas de jamén/ham croquettes/croquettes de jambon 6.50€
Croquetas de ternera/beef croquettes/croquettes de viande [E]&] 8.50€
Ancas de rana con perejil, ajo, nata, flambeado al pastis[Z| 15.80€

frog legs flambée with pastis, parsley garlic and cream
cuisses de grenouilles, ail, persil, creme, déglacé au pastis



Ensalada verde/ green salad/salade verte

Ensalada mixta/mix salad/salade mixte

Ensalada de atin/tuna salad/salade de thon

Ensalada de tiras de beicon/bacon strip salad/frisée aux lardons
Ensalada de tiras de ternera al estilo thai (picante)/spicy beef thai salad/
salade de viande “thai” caramélisé, fruits de saison (piquant)
Ensalada de jamén y melén/spanish ham and melon salad/
salade jambon serrano et melon

Cocktail de tomate con gambas en salsa rosa/prawns cocktail/ . xS
cocktail de gambas
Ensalada de queso de cabra, confit de tomate, beicon y frutas de .| xS
temporada/goats cheese salad with seasonal fruit/salade de fromage de chevre

chaud ,confit de tomate, bacon, fruits de saison =

Ensalada de “bruxelles”, endivias, beicon y manzana granny s

smith, salsa des “marolles”/ Bruxelles salad” cooked with (endives with bacon
and apple served with a “marolles” sauce)/salade a la bruxelloise , chicons, bacon,
pomme granny smith, marolles sauce

Ensalada caprese , aceite de oliva bio y orégano/caprese salad, tomato,
mozarella, bio olive oil and oregan/salade caprese, huile d'olive bio, origan

4.50€
6.00€
IS
11.50€
14.00€
9.50€
10.50€

13.00€

10.00€

10.00€



mantequilla y ajo/ beurre et ail/garlic bread . 5.50€

salsa de tomate, albahaca, mozzarella, orégano . 7.20€
sauce tomate, basilic, mozzarella, origan
tomato sauce,basil,mozzarella and oregan

salsa de tomate, albahaca, mozzarella, salami, orégano. 8.20€
sauce tomate, basilic, mozzarella, origan, salami
tomato sauce,basil,salami,mozzarella and oregan

salsa de tomate , albahaca, mozzarella, jamén york, orégano 8.20€
sauce tomate, basilic, mozzarella, origan, jambon cuit .
tomato sauce,basil,mozzarella, ham and oregan

salsa de tomate, albahaca,mozzarella, jamon ibérico, orégano . 8.50€
tomato sauce, basilic, mozzarella, origan, jambon serrano
tomate sauce,basil,mozzarella, spanish ham and oregan

salsa de tomate , albahaca, mozzarella, queso azil, emmental, parmesano, orégano 11.20€
sauce tomate, basilic, mozzarella, origan, roquefort, emmental, parmesan
tomato sauce,basil,mozzarella, blue cheese,ammental, parmesan and oregan

salsa de tomate , albahaca , mozzarella, atun, gambas , mejillones, cangrejo, mantequilla , ajo, orégano 12.80€
sauce tomate, basilic, mozzarella, origan, thon, gambas, moules , crabe , beurre et ail HO
tomato sauce,basil,mozzarella,tuna, prawns, mussels, crab, garlic butter and oregan



salsa de tomate, mozzarella, albahaca, chorizo, guindilla, orégano .
sauce tomate, basilic, mozzarella, origan, chorizo, chili
tomato sauce,basil,mozzarella, spicy chorizo and oregan

salsa de tomate , mozzarella, albahaca, jamoén york, pina, orégano .
sauce tomate, basilic, mozzarella, origan, jambon cuit, ananas
tomato sauce,basil,mozzarella, ham, pineapple and oregan

salsa de tomate, albahaca,mozzarella, atin, anchoas, aceitunas negras, alcaparras, cebolla ..
sauce tomate, basilic, mozzarella, origan, thon, anchois, olives noires, capres, oignons
tomato sauce,basil,mozzarella,tuna, anchovis, black olives, onion and capers

salsa de tomate, albahaca,mozzarella, gambas , cebolla, jamon york, aceitunas verdes, orégano
sauce tomate, basilic, mozzarella, origan, jambon cuit, gambas, oignons,olives vertes
tomato sauce,basil,mozzarella, prawns, onion, ham, green olive and oregan

salsa de tomate, albahaca, mozzarella, queso azil , jamén iberico, ricula, orégano .
sauce tomate, basilic, mozzarella, origan, roquefort , jambon serrano , roquette
tomato sauce,basil,mozzarella, blue cheese, spanish ham, rocket salad and oregan

salsa de tomate, albahaca, mozzarella, champinones, jamén york, orégano .
sauce tomate, basilic, mozzarella, origan, champignons, jambon cuit
tomato sauce,basil,mozzarella, mushrooms, ham and oregan

9.00€

9.50€

12.50€

12.30€

@
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12.50€

9.00€



Rollitos de primavera/spring rolls/rouleaux de printemps
Empanadillas de atin/tuna pastries/mini galettes de thon . nn

Flamenquines de jamén y queso/ham and cheese “flamenquines”/ -

flamenquines jambon,fromage

Gyosa de pollo con salsa de soja/chicken gyosa with soya sauce/ _

gyosa depoulet sauce soja

Triangulos de nachos con queso cheddar y jalapenos/iricd spicy nachos,
jalapefios and cheddar cheese/triangles de nachos, cheddar, jalapefios

Alitas de pollo picantes/spicy chicken wings/ailes de poulet (piquant)

Calamares a la romana con aioli/fried squid a la “romana” with aioli sauce/ .E
calamars a la romaine, aioli

Rejos con aioli/fried squid legs with aioli sauce/rejos, aioli .§|

Gambas rebozada salsa agridulce/battered prawns with sweet & sour sauce/

crevettes en pate sauce aigre douce

Croquetas de pollo/chicken croquettes/croquettes de poulet

Croquetas de jamén/ham croquettes/croquettes de jambon

Muslo de cangrejo/crabs legs/pattes de crabe .§|

Hummus/hummus/hummus

Samosa de verduras/veggic samosa/samosa de verduras

Anillos de cebolla/onion rings/rondelles d'oignons

Falafel libanes (salsa de yogur)/libanes falafel with yogurt sauce/falafel libanais

patatas fritas al estilo belga/belgian style fries/fried frifrites

6.00€
6.00€
6.00€

7.00€

7.00€

7.00€
9.00€

9.00€
8.00€

6.50€
6.50€
6.50€
6.00€
6.00€
6.00€
6.50€
3.00€



Espaguetis bolofiesa /spaghetti bolognese/spaghetti bolognaise - 9,00€
Espaguetis carbonara/espaghetti carbonara/spaghetti carbonara . 11,00€
Tagliatelle con salmén/salmon tagliatelle/tagliatelle au saumon 12,50€

Wok de pasta vegetal/vegetable wok with pastas/wok de pates 9,00€
aux legumes de saison

Lasana de carne/meat lasagna/lasagne de viande . 10,00€
Penne arrabiata (muy picante)/penne arrabiata (spicy)/penne . 8,50€
arrabiata (piquant)

todas las pastas se puenden hacer sin gluten/ / Toutes nos pates sont disponibles sans gluten

Mejillones al estilo belga (apio, cebolla y vino blanco) n . 14.00€

mussels Belgium style( celery, onion and withe wine)

moules a la belge, celeri, vin blanc, oignons

Mejillones gratinados con ajo y mantequilla |§.. 16.50€
mussels gratinée cooked in garlic butter

moules gratinées, beurre , ail , fromage

Mejillones al curry , nata, chili, champinones D . 16.50€
Curry mussels with creamy chilli mushroom sauce

moules au curry, creme, chili, champignons

Mejillones a la pimienta verde, nata y cava/ n . 16.50€
moules au poivre vert, creme, cava

Mejillones a la provencale, ratatouille de tomate y oregano { EH 16.50€

Ratatouille mussels with tomato and oregan
moules provencale, ratatouille de tomate et origan

Mejillones al roquefort , nata y cava/roquefort creamy mussels/ 9| . 16.50€
moules roquefort, créme, cava.
Mejillones ajo y nata/creamy garlic mussels/moules ail et créme@ . 16.50€

Todos los mejillones vienen acompaiiados de patatas fritas al estilo belga y su mayonesa tradicional /
/ toutes nos casseroles de moules sont accompagnées de frites et mayonnaise



CHE

sea bass “meuniere”, asparagus and rice/filet de bar “meuniere”, asperge, riz au citron

sea bream (serrano ham, cheddar cheese, sautee almonds) roasted baby potatoes -
dorade ibérique ( jambon serrano, cheddar, amandes grillées), patates baby sl B ‘.

CH

prawns and monkfish skewer , asparagus, gratin dauphinois
brochette de lotte et gambas, asperge, gratin dauphinois

rosada deglace al cava with pepper sauce , potatoes croquettes

rosada au poivre créeme déglacé au cava, croquettes de pommes de terre
grilled salmon, potatoes puree & asparagus

saumon grillées, purée de pommes de terre, asperge IE].
salmon m a creamy leek sauce , cava, potatoes croquettes

saumon sauce aux poireaux , croquettes de pommes de terre

prawns in madras curry sauce served with basmati rice

gambas au curry de madras, riz basmati

Todos suplementos: ( verduras, arroz, patatas fritas, patatas baby, ensaladas etc.) 2,50€

extras: legumes, frites, salade, patates baby, etc

15,50€

17.00€

24.00€

15.50€

14.50€

16.50€

16.50€



Tl 24.00€
H=E 18,90€

HE 12.00€

E 15.00€
beef stew cooked in a dark belgium beer sauce served with fries

carbonades a la flamande, frites
EE 15.50€

roasted rabbit “ a la kriek” ( cherry belgium beer sauce) served with fries
lapin aux pruneaux a la kriek, frites

grilled beef tenderloin, seasons vegetables, fries & salad
filet pur de boeuf grillé, légumes de saison, frites , salade

lamb chops, roasted baby potatoes, seasons vegetables
cotes d'agneau, patates baby, légumes de saison

chicken strips in ratatouille of tomato, fries
laniéres de filet de poulet au pistou et a la tomate, frites

13.20€
chicons au gratin, pommes duchesse
/vol au vent, fries/vol au vent, frites 13.80€
/pork knuckle and potato puree 16.90€
jambonneau, purée de pommes de terre
20.00€
beef ribs cooked on a slow temperature served with fries
cote de boeuf cuite a basse temperature, frites
19.00€
Jamericano tartar ( 100% sirloin steak belgium style
served with fries and salad)/filet américain préparé (comme chez nous), frites, salade

* Roquefort/roquefort/roquefort *Pimienta verde concasse/pepper sauce/poivre vert
*Archiduc (champifiones salteados con nata, deglace al vino dulce de malaga)/archiduc (creamy mushroom sauce, malaga wine)/archiduc
*Salsa nerja (salsa de nata al estragén y champifiones)/Nerja (tarragon, mushroom, cream, cava)/nerja (estragon, champignon, créme)
*3 pimientos (vodka , nata, 3 pimientos y chili) picante/ 3 peppers ( vodka, chili,3 peppers, cream)/3 poivrons ( vodka, créme, 3 poivrons, chili)
*Provenzal: verduras salteadas en salsa de tomate y oréganoprovenzal (ratatouille of fresh vegetables in tomato sauce, oregan)/provencgale



Espaguetis bolonesa SH™ 6.00€
spaghetti bolognese/spaghetti a la bolognaise
Espagueti carbonara/ S| & [ 8.00€
spaghetti carbonara/spaghetti carbonara

Nuggets de pollo con patatas fritas 6.50€
chicken nuggets and chips/nuggets de poulet, frites
Fricandelle con patatas fritas 7.00€
fricandelle (belgium sausage), fries/

fricandelle, frites

Hamburguesa con patatas fritas EISI Z[a  ¢.00¢

hamburger, fries/ hamburger frites

Cuscus real/couscous royal
Chucrut real/chucrut royal
Noche de bogavantes/lobster night

INFORMACION REFERENTE A ALERGENOS

INFORMATION ABOUT FOOD INTOLERANCE
Paella mixta (minimo 2 personas) . 15.00 € P/P

mixed paella (minimum 2 people)

paella mixta (minimum 2 personnes)

Couscous royal (merguez , chuleta de cordero, 24.00€
brocheta de pollo, brocheta de cordero, kefta)

Couscous royal (merguez burgers, baby lamb, chops,

chicken skewer, lamb skewer kefta

couscous royal (merguez, brochette de poulet, B R Ux E LLE s
brochette d'agneau, kefta, cote d'agneau)

Cazuela de merluza/hake casserole/ 16.00€ $y @WMIMM/

cassolette de merlan



